
 

Änderungen vorbehalten 

 

Quicklunch  
Unsere Tagesempfehlung – ein Tellergericht mit Amuse Bouche, Brot & Olivenöl 

und einem Glas Wein aus unserem Weingut zum Preis von EUR 25,00 p. P. 

 

Businesslunch 
Unser Lunch-Menü in drei Gängen, Vorspeise/ Hauptgericht mit tagesaktueller Alternative/ wahlweise: kleine süße Bowl, Käse oder Kaffee mit Friandises zum Abschluss. 

mit Amuse Bouche, Brot & Olivenöl zum Preis von EUR 40,00 p. P. 

 
In der Woche vom 11.März bis 17. März 2024 haben wir für Sie zusammengestellt: 

Gefallen ihnen einzelne Gerichte, servieren wir diese auch gerne à la carte. Preis auf Anfrage. 
Den Hauptgang gibt es immer auch 2GO zu EUR 25,- oder in Trier geliefert (+ EUR 5,-) 

 
 

 
 

Mittwoch 
13.03.2024 

 
Kleiner Rucolasalat 

Bunte Tomaten/ Bärlauchpesto 
 
 

 
 
 

Gedämpfter Eismeerkabeljau 
Limonenblättersud 

Macadamia/ Pakchoi/ Reiscrème 
 

 
 

Donnerstag 
14.03.2024 

 
Lauwarmes Lachscarpaccio 
Olivenvinairette/ Basilikum 

 
 

 
 
 

Kalbsschnitzel in der 
Parmesanhülle gebraten 

feine Tomatenpasta 
 
 
 

 
 

Freitag 
15.03.2024 

 
Geräucherte Aubergine 

Gurken Tsatsiki/ Wildkräuter 
 
 

 
: 

 
Thunfisch- Steak 

Soja/ gebratene Nudeln/  
Edamame 

 
 

 
 

Samstag 
16.03.2024 

 
Rahmsuppe von Frühlingskräutern 

Rosa Crevetten 
 
 

 
 
 

BECKERS Burger 
`Frühlingsausgabe´ 

Burrata/ Ofentomaten/ 
Frühlingszwiebeln 

 

 
 

Sonntag 
17.03.2024 

 
 
 

Unser Sonntagsgericht 
2GO: 

 
 

Kalbsrahmbraten 
Kartoffelgratin/ Pilze 

kleine Gemüse 
 
 

 


