
 

Änderungen vorbehalten 

 

Quicklunch  
Unsere Tagesempfehlung – ein Tellergericht mit Amuse Bouche, Brot & Olivenöl 

und einem Glas Wein aus unserem Weingut zum Preis von EUR 25,00 p. P. 

 

Businesslunch 
Unser Lunch-Menü in drei Gängen, Vorspeise/ Hauptgericht mit tagesaktueller Alternative/ wahlweise: kleine süße Bowl, Käse oder Kaffee mit Friandises zum Abschluss. 

mit Amuse Bouche, Brot & Olivenöl zum Preis von EUR 40,00 p. P. 

 
In der Woche vom 13. Mai bis 19. Mai 2024 haben wir für Sie zusammengestellt: 

Gefallen ihnen einzelne Gerichte, servieren wir diese auch gerne à la carte. Preis auf Anfrage. 
Den Hauptgang gibt es immer auch 2GO zu EUR 25,- oder in Trier geliefert (+ EUR 5,-) 

 
 

 
 

Mittwoch 
15.05.2024 

 
Spargelschaumsuppe 

Lachsmedaillon 
 
 

 
 
 

Kalbsschnitzel `natur´ 
Zwiebelmarmelade 

Spitzkohl 
Kartoffelcrème 

 

 
 

Donnerstag 
16.05.2024 

 
Tatar vom Yellowfin- Tuna 

Avocado/ Mango 
 
 

 
 
 

Gebratene Serviettenknödel 
Pfifferlinge in Kräuterrahm 

Kleiner Zupfsalat 
 
 
 
 

 
 

Freitag 
17.05.2024 

 
Marinierter Spargel 
Pochiertes Bio- Ei 

Remoulade 
 

 
 

Gratinierter Schottenlachs 
Macadamianuß 

Pak Choi 
 
  

 
 

Samstag 
18.05.2024 

 
Pikantes Tabouleh 
Korianderjoghurt 

Granatapfel 
 

 
 

Rinderfiletspitzen 
`Stroganoff´ 

Pommerysenfsoße 
Kartoffelrösti 

Wildkräutersalat 
  
 

 

 
 

Sonntag 
19.05.2024 

 
 

Unser  
Pfingst- Lunch  

 
In unserem Weinhaus 

…und bei schönem Wetter  
auf unserer Terrasse 

 
 
 

 


